Das Rio liegt unweit von Bern wunderschon an der Aare, mitten im renaturierten
Naherholungsgebiet in einem beeindruckenden, dkologischen Glas-Holzbau und wird von
einem beherzten Team mit einem Konzept geftihrt, das fiir alle und jede Tageszeit etwas zu
bieten hat. Hinter dem Restaurant steht die Aarezyt AG, zehn umtriebige Képfe aus den
unterschiedlichsten Bereichen.

Das Restaurant verfiigt tiber 50 Innenplatzen und 100 Aussenpléatzen. Die Kiiche ist zeitgeméss
nachhaltig, dabei aber immer simpel, und doch mit einer guten Portion Kreativitat gewlrzt. Wir
mochten alle ansprechen, und alle sollen es sich auch leisten kénnen, bei uns zu verweilen. Ftir
diese spannende Herausforderung suchen wir genau dich:

Koch / Kochin (60 - 100%)
Ab Marz 2025 oder nach Vereinbarung
Befristet bis Ende September 2025

Das sind deine Hauptaufgaben:
e Tagliche Produktion der Speisen unseres Angebots
e Selbstandig Kochen und auch mal alleine die Kiiche am Laufen halten
e Warenannahme & Mitverantwortung der Lagerbewirtschaftung
e Tagliche Reinigungsarbeiten in der Kiiche
e Einhaltung sowie Umsetzung des Hygienekonzeptes

Das wiinschen wir uns von dir:

e FEine abgeschlossene Ausbildung als Koch*in EBA/ EFZ oder gleichwertige
Arbeitserfahrung

e Respektvollen Umgang mit unserem Team & Gasten

e Bereitschaft unser gesamtes Team bei den anfallenden Arbeiten zu unterstiitzen

e Gepflegtes und sauberes Arbeiten in unserer offenen Kiiche

e Zuverlassigkeit und Freude an deinen Beruf

e Dass du dich mit unserem Betrieb identifizieren kannst

Das kannst du von uns erwarten:
o Flexibles Arbeitspensum nach Absprache
e Befristeter Arbeitsvertrag bis Ende September 2025
e Stundenlohn
e FEin Arbeitsplatz direkt neben der Aare

Wir freuen uns auf deine Bewerbung inkl. Lebenslauf per Mail. Bei Fragen melde dich bei
Dagmar oder Steffi.

Restaurant Rio, Arastrasse 7, 3048 Worblaufen
hallo@rio-bern.ch / 031 31710 14
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